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Un authentique voyage culinaire sur la belle
ile de la Réunion.
Plat incontournable dont la renommeée et la
recette ont traversé toutes les frontiéres...

Ce plat traditionnel réunionnais est cuisiné
avec des saucisses de notre belle région
(nature et fumée) qui vont mijoter dans
une sauce a base de tomates, d'oignons et
d'épices créoles.

Son nom provient de son accompagnement
: le rougall. Il existe plusieurs variétés de
rougails piments, celui que je vous propose
est a base de citrons, de crudités (variables
selon la saison) et de piments oiseaux. |l
sera servi a part, tout comme le riz blanc et le
grain (lentilles cuisinées).



* Conviviale : Plat Géant cuisiné devant
vos convives (animation culinaire).

* Savoureuse :Produits de qualité, de saison
et locaux. Voyage des papilles garanties !!!

* Généreuse : Assiettes bien garnies, 2nd
service pour les plus gourmands et les restes
sont a vous

* Saine : cuisine sans gluten, sans
conservateurs, sans colorants et sans
exhausteurs de gout.

* Et Respectueuse : une éthique et
une démarche éco-citoyenne de par
mes fournisseurs, mes produits et
mon concept de service a l'assiette..
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® Produits frais et de saison
® Légumes Bio et Locaux
® Viandes locales et de qualité

@® Cuisine Naturelle et Transparente

Cuisine Sur Place

a pailiny de 60 peis.
Service a partir du stand

En livraison

a padi de 75 pets.
Kit réchauffage fourni
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