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7-8 € Enfant (3 a 10 ans)
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Une belle évasion au pays des Maharadjahs.

Des poulets entiers sont découpés en
morceaux, puis dorés et parfumées de
nombreuses épices indiennes.

Des légumes variés et de saison vont étre
incorporés au plat.

Le tout va longuement mijoté laissant infuser
et diffuser les différents ardbmes et saveurs
de cette magnifique recette traditionnnelle

indienne.

Un Riz agrémenté d'amandes grillées et
de raisins secs, ainsi qu'un savoureux et
onctueux Dahl de lentilles seront servis en
accompagnement.

Pour les plus téméraires, je propose un dahl
pimenté.

Avec ce curry, je vous invite a un voyage
culinaire, autour d'un plat complet, convivial,
sain et savoureux.



* Conviviale : Plat Géant cuisiné devant
vos convives (animation culinaire).

* Savoureuse :Produits de qualité, de saison
et locaux. Voyage des papilles garanties !!!

* Généreuse : Assiettes bien garnies, 2nd
service pour les plus gourmands et les restes
sont a vous

* Saine : cuisine sans gluten, sans
conservateurs, sans colorants et sans
exhausteurs de gout.

* Et Respectueuse : une éthique et
une démarche éco-citoyenne de par
mes fournisseurs, mes produits et
mon concept de service a l'assiette..
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® Produits frais et de saison
® Légumes Bio et Locaux
® Viandes locales et de qualité

@® Cuisine Naturelle et Transparente

Cuisine Sur Place

a pailiny de 60 peis.
Service a partir du stand

En livraison
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