( mz/ 5

13-15 € |la part Adultes

HADERICERIENRD)

G)/Zm VU GSSLanS (e
66/[@/%6&«%@%&&@9/2@0@ G mes

Les poeles ‘
ch/zc/ anlées,

Plat traditionnel du nord de la France
et de la Belgique.

Des morceaux de viande de beeuf (mélange

de paleron, macreuse et gite) sont cuisinés

pendant des heures dans une sauce a base
de biére brune, d'oignons et de moutarde.

En fin de cuisson, des tranches de pain
d'épices sont ajoutées sur le plat, laissant
diffuser tout leurs ardmes.

Nous obtenons ainsi une viande fondante
et moelleuse et une sauce délicieusement
savoureuse et onctueuse.

Pensez a prévoir du pain pour ne laisser
aucune miette, ni goutte de ma délicieuse
sauce.

Ce plat est apprécié méme des personnes
n'aimant pas la biére et est accompagné de
pommes de terre.



* Conviviale : Plat Géant cuisiné devant
vos convives (animation culinaire).

* Savoureuse :Produits de qualité, de saison
et locaux. Voyage des papilles garanties !!!

* Généreuse : Assiettes bien garnies, 2nd
service pour les plus gourmands et les restes
sont a vous

* Saine : cuisine sans gluten, sans
conservateurs, sans colorants et sans
exhausteurs de gout.

* Et Respectueuse : une éthique et
une démarche éco-citoyenne de par
mes fournisseurs, mes produits et
mon concept de service a l'assiette..
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® Produits frais et de saison
® Légumes Bio et Locaux
® Viandes locales et de qualité

@® Cuisine Naturelle et Transparente

Cuisine Sur Place

a pailiny de 60 peis.
Service a partir du stand

En livraison

a padi de 75 pets.
Kit réchauffage fourni
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